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Corn & Wheat Starch Deep Processing Industries
Промышленности глубокой переработчки крахмала
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1. Status Quo of China Starch Deep Processing Industry
1. Статус кво глубокой переработки крахмала в Китае

China Corn Price from 2019 to now
Цена на кукурузу в Китае с 2019 и по сейчас 

China Corn Price is stable at 2019, which range from 
RMB1,750 (USD 258.00) per ton to RMB1,850 (USD 
272.00) per ton 
Цена на кукурузу в Китае была стабильной в 2019 
года, на уровне от 1750 юаней (258 долларов 
США) за тонну и до 1850 юаней (272 доллара 
США) за тонну.

RMB Per Ton
Кит. юань за тонну

2021
2020

2019

Corn Price increased significantly at 2020 during 
covid pandemic period, which is increased from 
RMB1,800 (USD 265.00) per ton to RMB2,600 (USD 
394.00) per ton.
В 2020, на период пандемии коронавируса цена на 
кукурузу значительно выросла, с 1800 юаней 
(265,00 долларов США) за тонну до 2600 юаней 
(394,00 долларов США) за тонну.

Corn Price increased to the peak which is RMB2,900 
(USD 446.00) per ton at Jan and Feb of 2021, recently 
back to RMB2,700 (USD 415.00) per ton.
В январе-феврале 2021 цена на кукурузу достигла 
своего пика и достигла 2900 юаней (446,00 
долларов США) за тонну, но недавно она 
вернувшись к 2700 юаням (415,00 долларов США) 
за тонну.
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1. Status Quo of China Starch Deep Processing Industry
1. Статус кво глубокой переработки крахмала в Китае

China Corn Starch Price from 2020 to now
Цена на кукурузный крахмал в Китае с 2020 и по сейчас

China corn starch price increased from RMB2,350 
(USD 361.00) per ton to RMB3,570 (USD 550.00), 52% 
increased, mainly because of raw material price 
increased.

Цена на кукурузный крахмал в Китае увеличилась 
с 2 350 юаней (361,00 долл. США) за тонну до 3 570 
юаней (550,00 долл. США), что на 52% увеличилось 
в основном из-за роста цен на сырье.

RMB Per Ton
Кит. юань за тонну
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1. Status Quo of China Starch Deep Processing Industry
1. Статус кво глубокой переработки крахмала в Китае

Status Quo of Starch Sweetener
Статсу кво сахаристых веществ из крахмала

RMB Per Ton
Кит. юань за тонну

RMB Per Ton
Кит. юань за тонну

RMB Per Ton
Кит. юань за тонну

Maltose price increased from RMB2,200-2,300 (USD 338.00) 
to RMB3,400 (USD 523.00).
Цена на мальтозу увеличилась с 2,200-2,300 юаней 
(338,00 долл. США) до 3,400 юаней (523,00 долл. США)

Crystalline dextrose price increased from RMB2,500-2,700 (USD 385.00) 
to RMB4,500 (USD 690.00).
Цена на кристаллическую декстрозу увеличилась с 2 500–2700 
юаней (385,00 долларов США) до 4 500 юаней (690,00 долларов США).

F42 price increased from RMB2,400 (USD 370.00) to RMB3,400 (USD 520.00). F55 from 
RMB2,600 (USD 400.00) to RMB3,600 (USD 554.00).
Цена на ГФ-42 увеличилась с 2400 юаней (370 долларов США) до 3400 юаней 
(520 долларов США). ГФ-55 с 2600 юаней (400 долларов США) до 3600 юаней 
(554 доллара США).
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1. Status Quo of China Starch Deep Processing Industry
1. Статус кво глубокой переработки крахмала в Китае

Citric Acid Monohydrate Price Trend in China
Динамика цен на моногидрат лимонной кислоты в Китае

Citric Acid Monohydrate Price price increased from RMB4,100 (USD 630.00) per ton to 
RMB7,100-7,200 (USD 1,108.00), 75% increased.
Цена на моногидрат лимонной кислоты увеличилась с 4 100 юаней (630,00 долларов 
США) за тонну до 7 100-7 200 юаней (1 108,00 долларов США), т.е. на 75%

RMB Per Ton
Кит. юань за тонну

Rate of Operation
Норма загрузки производственных мощностей

Rate of operation of Citric Acid factory is 71.01% recently.
Норма загрузки производственных мощностей по 
производству лимонной кислоты сейчас составляет 71,01%.
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1. Status Quo of China Starch Deep Processing Industry
1. Статус кво глубокой переработки крахмала в Китае

China Lysine Price trend
Динамика цен на лизин в Китае

Currently 98% lysine price is RMB11,700(USD 
1,800.00) per ton, 70% lysine price is RMB 5,900 (USD 
908.00) per ton.

The Lysine export rate increased 15% in last three 
month of 2021 compared with 2020.

В настоящее время цена 98% лизина составляет 11 
700 юаней (1800 долларов США) за тонну, цена 
70% лизина составляет 5900 юаней (908 долларов 
США) за тонну.

Темпы экспорта лизина увеличились на 15% за 
последние три месяца 2021 года по сравнению с 
2020 годом.

RMB Per Kg
Кит. юань за кг

98% 
Lysine/Лизин

70% 
Lysine/Лизин
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Myande Corn & Wheat Deep Process Technology
Технологии глубокой переработки кукурузного и 
пшеничного крахмала

2
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2.1  Corn Starch Process/Производство кукурузного крахмала



2.1  Corn Starch Plant/Завод по производству кукурузного крахмала
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2.2  Wheat Starch Process/Производство пшеничного крахмала
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2.2  Wheat Starch Plant/Завод по производству пшеничного крахмала
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2.3 High Fructose Syrup Process
      Производство сиропа с высоким содержанием фруктозы
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2.3 High Fructose Syrup Plant
      Завод по производству сиропа с высоким содержанием фруктозы
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2.3 Modified Starch/Модифицированный крахмал
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Modified starch definition/Определения модифицированного крахмала：
 In order to improve the properties of starch and expand its application, through physical, 

chemical or enzymatic treatments to change the natural properties of starch (e.g. 
gelatinization temperature, thermal viscosity and stability, freeze-thaw stability, gel strength, 
film forming, transparency, etc.)

 Чтобы улучшить свойства крахмала и расширить его применение с помощью 
физической, химической или ферментативной обработки, чтобы изменить 
естественные свойства крахмала (например, температуру желатинизации, 
термическую вязкость и стабильность, стабильность при замораживании-оттаивании, 
прочность геля, образование пленки, прозрачность, так далее.)

Application/Применение:
 Food, paper making, medicine, building materials, chemical industry, plastics, petroleum 

drilling, cosmetics
 Пищевая промышленность, производство бумаги, медицина, строительные 

материалы, химическая промышленность, производство пластмассы, бурение 
нефтяных скважин, косметика



2.3.1 Dry process Modified Starch
Производство модифицированного крахмала сухим методом
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Starch Mixing Drum drying Grinding

Packaging

Starch Mixing Extruding Grinding

PackagingChemicals



2.3.2 Wet Process Modified Starch
Производство модифицированного крахмала мокрым методом
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Starch Mixing Reaction Neutralization

FiltrationWashingDewateringDrying

Transportation Packaging

Chemicals

Chemicals



2.4 Lysine/Лизин
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L-Lysine is an amino acid that cannot be synthesized by animals in the 
body. It is one of the eight essential amino acids in the human body. 
Nutritionists list it as the "first lack of amino acid" and plant protein "the first 
limiting amino acid".    
L-лизин - это аминокислота, которая не может быть синтезирована 
животными в организме. Это одна из восьми незаменимых 
аминокислот в организме человека. Диетологи называют это «первым 
недостатком аминокислоты», а растительный белок - «первой 
ограничивающей аминокислотой»..

Myande adopts the fourth-generation lysine production technology, which 
has the characteristics of high acid production rate, short fermentation 
cycle and high conversion rate.
Myande использует технологию производства лизина четвертого 
поколения, которая отличается высокой производительностью 
кислоты, коротким циклом ферментации и высокой степенью 
конверсии.。



2.4 Lysine Process/Производство лизина
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Post Processing
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Crystallization
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2.4 Lysine Process/Производство лизина



2.5 L-threonine/L-треонин
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L-threonine is an essential amino acid. It is often added to the feed of 
juvenile piglets and poultry. It is the second restricted amino acid in pig 
feed and the third restricted amino acid in poultry feed.

L-треонин - незаменимая аминокислота. Её часто добавляют в корм 
молодым поросятам и птице. Это вторая ограниченная аминокислота 
в корме для свиней и третья ограниченная аминокислота в корме для 
птицы.



2.5 L-threonine/L-треонин
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2.6 L-tryptophan/L-триптофан
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L-tryptophan is the third largest feed amino acid after methionine and 
lysine. It is one of the essential restrictive amino acids for humans and 
animals. It is related to physiological development and is widely used in 
medicine, food and feed additives.

L-триптофан является третьей по величине пищевой аминокислотой 
после метионина и лизина. Это одна из основных незаменимых 
а м и н о к и с л о т  д л я  ч е л о в е к а  и  ж и в о т н ы х .  О н а  с в я з а н а  с 
физиологическим развитием и широко используется в медицине, 
пищевых и кормовых добавках.

Myande adopts microbial fermentation method, which has the advantages 
of high acid production, low cost, good quality, and less environmental 
pollution.
Myande использует метод микробиологической ферментации, 
преимуществами которого являются высокое производство кислоты, 
низкая стоимость, хорошее качество и меньшее загрязнение 
окружающей среды.
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2.7 Photos of Selected Amino Acid Plant
Фотографии реализованного завода по производсву аминокислот 
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2.7 Photos of Selected Amino Acid Project
Фотографии реализованного завода по производсву аминокислот 
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2.8 Sorbitol Process/Производство сорбитола 

 Sorbitol is a kind of widely used chemical raw materials. In food, 
cosmetic, pharmaceutical and other industies.it has the widespread 
application, such as sweetener, moisturizing factor, excipients, 
preservative.etc. It also has the nutritional advantage of polyol at the 
same time, such as low caloific value, low sugar, toothdecay prevent, 
and so on.

 Сорбитол  -  это  разновидность  широко  применяемого 
химического сырья. Он широко применяется в пищевой, 
косметической ,  фармацевтической  и  других  отраслях 
промышленности в качестве подсластителя, увлажнителя, 
вспомогательного вещества, консерванта и т. д. В то же время он 
также обладает питательными преимуществами полиола, такими 
как низкая теплотворная способность, низкий уровень сахара, 
предотвращение зубного разложения и так далее.   



2.8 Sorbitol Process/Производство 
сорбитола
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D-glucose D-Sorbitol L-Sorbitol
L-xylo-2-

Hexulosonic acid
Vitamin C

2.9 Vitamin C/Витамин C



2.9 Vitamin C/Витамин С
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D-Sorbitol L-sorbitol
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L-xylo-2-
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crystallizationDissolving
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Sifting & 
packaging Drying Separation Crystallization FiltrationVitamin C
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Application/Применение:

 Citric acid is mainly used in the food and beverage industry 

as sour agents, flavoringagents and preservatives. In the 

chemical industry, cosmetics industry and washingindustry, 

it is used as antioxidants, plasticizers, detergents.

 Лимонная кислота в основном используется в пищевой 

промышленности  в  качестве  кислых  веществ , 

ароматизаторов и консервантов.  В химической, 

косметической и стиральной промышленности она 

и с п о л ь з у е т с я  в  к а ч е с т в е  а н т и о к с и д а н т о в , 

пластификаторов, моющих средств.

2.10 Citric Acid/Лимонная кислота



2.10.1 Citric Acid/Лимонная кислота
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 Application/Применение:

 Food & beverage industries: sour and flavour regular 
    Пищевая промышленность и производство напитков: кислых и со вкусом 
 Pharmaceutical industry: pharmaceutical intermediates; 
     Фармацевтическая промышленность: фармацевтические полупродукты
 Cosmetics: it can be used as moisturizer, moisturizer, skin renewal agent and pH 

regulator;
     Косметика: её можно использовать в качестве увлажняющий крем, средство  
     для обновления кожи и регулятор pH.；
 To produce biodegradable plastics- PLA
     Для производства биоразлагаемого пластика - PLA.
 Pesticide industry/Производство пестицидов
 Tobacco industry/Табачная промышленность

2.11 L-Lactic Acid/L-молочная 
кислота



2.11 L-Lactic Acid Process/Производство  L-молочной кислоты 
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2.12 Calcium/Sodium Gluconate/Глюконат кальция/натрия 
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 Calcium Gluconate is a nutritinal drug, can reduce capillary permeability, 
increase density, maintain normal excitability of nerve and muscle, enhance 
myocardial cortractility, contribute to the formation of bone. In the food 
industy, it is additive of health products, can also be used as compound feed 
in breeding industry.

 Глюконат кальция является питательным препаратом, может снижать 
проницаемость капилляров, увеличивать плотность, поддерживать 
нормальную возбудимость нервов и мышц, повышать коррактильность 
миокарда,  способствовать образованию костей.  В пищевой 
промышленности это добавка к продуктам для здоровья, также может 
использоваться в качестве комбикорма в племенной промышленности.

 Sodium Gluconate is comprehensive product which is widely applied as 
retarder in construclion industry, PH ajustment in pharmaceutical industry 
and flavoring agent in food industry.

 Глюконат натрия - это комплексный продукт,  который широко 
применяется в качестве замедлителя схватывания в строительной 
промышленности ,  ре гулирования  pH  в  ф арм ац евт и ч ес к ой 
промышленности и ароматизатора в пищевой промышленности.
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2.12 Calcium/Sodium Gluconate/Глюконтата кальция/натрия 

Concentration
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Myande Profile/Профиль Myande 3



Basic Information
Общая информация：

 ◆ Year of establishment:  2003                       
Год основания:             2003  

 ◆ Nature of the company: Private          
Форма собственности: частная

 ◆ Registered capital：34 million USD  
Уставной капитал: 34 млн. дол. США

 ◆ Occupied area ：145,000 m2                      

Занимаемая площадь: 145 000 м2     

 ◆ Production area: 65,000 m2     

Производство: 65 000 м2   

 ◆ Engineering center area: 7,000 m2         

Центр конструкорско-инженерных 
разработок: 7 000 м2

 ◆ Employees number: 1,000+                        
Штат сотрудников: 1,000+      

 

Shanghai
Шанхай

Yangzhou
Янчжоу

300km  west of Shanghai
300 км на запад от Шанхая
  - By train/поездом: 1.5 hours/часа
  - By car/на авто:      3 hours/часа



Manufacturing Base & Engineering Center
Производственная база и инжиниринговый центр  



Strong Design Team
Опытная команда разработчиков

More than 300 
Research & 

Design 
Engineer 

Более 250 
инженеров

Myande has around 1,000 employees, 300 more of them 
are research & design engineers which include:
Штат сотрудников Myande составляет 1,000
человек, из которых более 300 человек это 
инженерно‐технические специалисты в 
оббласти:

 -Process design/Проектирование тех. процессов

 -3D design/3D дизайн

 -Pipe system design/    

  Проектирование систем трубной обвязки

 -Civil engineering design

  Проектирование строительных работ

 -Equipment research & development, equipment design

   НИОКР

 -Automatic control system design/АСУ

 -Project management/Управление проектами

 -Quality assurance/Контроль качества



Manufacture Center- Biggest and Advanced Starch & Deep Processing 
Industry
Производство - крупнейшее и самое современное в отрасли 
глубокой переработки и производстве крахмала 



Manufacture Center- Biggest and Advanced Starch & Deep Processing 
Industry
Производство - крупнейшее и самое современное в отрасли 
глубокой переработки и производстве крахмала
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Our Clients Across China/Наши клиенты в Китае



Rich Project Experience
Большой опыт в реализации проектов

Rich project experiences, More than 200 complete plants have been supplied under the Myande’s name.
Большой опыт в реализации проектов, более 200 проектов заводов было реализовано под торговой маркой 
Myande
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Thank you for your attention!
Благодарим вас за внимание!

Contact/Контакты: 
William Chen & Андрей Вусык
Email: cxq@myande.com & 
andrey@myande.com
Mobile/Моб: +86 151 6187 7571/ 
+38 097 133 95 47
Website: www.myandegroup.com


